
Formule Cocktail dînatoire 

 
 Amore Mio Prosecco et cerise Amarena 

 Spritz 

 Kir au choix 

 Martini Royal 

 

 

Spécialités salées 

- Antipasti :  

 Involtini  Fine tranche de Bresaola garnie de ricotta parfumée à la crème de truffe 

 Champignons au romarin et à l’huile d’olive 

 Artichaut à la Romaine  Artichaut marinée 

 Mixte de légumes grillés 

 Brochette de tomate cerise et mozzarella 

- Charcuterie : 

 Jambon cru 

 Pancetta 

 Ventricina 

 Bresaola 

 Mortadelle 

 Coppa 

- Pizzas :  

 Datte et foie gras 

 Saint-Jacques et persillade 

 Magret de canard fumé et pesto 

 Pomme-de-terre vitelotte et crème de truffe 

 Camembert et pomme caramélisée 

- Risotto :  

 4 fromages 

 Champignons 

- Fromage :  

 Provolone 

 Gorgonzola 

 Parmesan 

Desserts : 

 Mini tiramisu 

 Mini panna cotta 

 Mini baba au Rhum 

 Mini baba au Limoncello 

  Brochette de fruits frais  

 Ananas caramélisé et grain de sésame 

~ 

  

1 cocktail au choix + softs (eau plate, eau pétillante, soda et jus de fruits) : 6.90 € par personne 

 

5 spécialités salées + 3 desserts  au choix parmi nos propositions : 22.90 € par personne 

 Supplément d’une spécialité : 3.90 € par personne 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

Antipasti de légumes grillés 

Involtini 

Mixte de charcuterie 

Desserts 



Repas à thème 
A partir de 25 personnes 

 
 

 

 

Repas buffets : 

Pizzas 

Salade’bar 

Pâtes 

Desserts : mousse au chocolat, panna cotta, tiramisù 

 

 

Repas TEX-MEX : 

Salad’bar mexicain : guacamole, quesadillas, salades à thème 

Plat : chili con carne, fajitas, wings, nachos, riz, épis de maïs 

Dessert : brownie, fruits, tiramisu OREO, bananes flambées 

 

 

Repas orientale : 

Salad’bar : crudités orientales, bricks, carottes au cumin, salade de poivrons 

Plat : couscous (2 viandes) 

Dessert : orange à la cannelle, pâtisseries orientales, pastilla crème de lait et fleur d’oranger 

 

 

Repas choucroute : 

Salad’bar : crudités diverses 

Choucroute 

Flammekueche 

Dessert : gâteau Alsacien pomme et noix, fruits 

 

 

 

 

 

Pour tout autre thème n’hésitez pas à nous consulter. 

~ 

 

Repas à thème au choix : 22.90 € par personne 

1 cocktail au choix + softs (eau plate, eau pétillante, soda et jus de fruits) : 6.90 € par personne 

 


